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RESUMO: O assunto abordado na pesquisa foi verificar quais eram as
propriedades fitoterapicas do mel de abelhas mais abordadas nos estudos
nacionais ¢ internacionais. Dessa forma apresentou-se como problema
quais seriam as propriedades fitoterapicas do mel de abelha. O Objetivo
da investigacdo foi identificar as principais pesquisas com o tema
propriedades fitoterapicas nos artigos publicados nas bases de dados,
realizada por meio de um levantamento bibliografico nas bases de dados
Scielo, Lilacs e Medline, no periodo de 2003 a 2012. No processo de
investigacdo, foram analisados em uma perspectiva bibliografica e
descritiva. O referencial tedrico teve como foco os conceitos do mel de
abelha, assim como sua classificacdo e composicao. Apresentaram como
base de interlocucdo, autores como Silva et al. (2006), Liando e Castro
(2008) e Jaganathan e Mandal (2009). O aprofundamento teodrico trouxe
como reflexdo a importancia de realizacdo de mais estudos que
comprovem as diversas propriedades fitoterapicas do mel de abelhas. Os
principais resultados mostram que o mel de abelhas possui como
principal propriedade fitoterapica ser um antiinflamatorio, antimicrobiano
e no tratamento de cancer. Os limites encontrados referem-se ao fato
deste ser um estudo bibliografico dependendo da obtencao dos resultados
de estudos ja publicados sobre o assunto. A pesquisa evidenciou que o
mel de abelhas ¢ visto pelos consumidores como um medicamento
natural e ndo como um alimento, enfatizando a necessidade dos ensaios
clinicos realizados para comprovacao das propriedades fitoterapicas para
que no futuro o mesmo possa ser uma alternativa para tratar o cancer.
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ABSTRACT: The issue addressed in the research was to determine what
were the herbal properties of the honey bee addressed in most national
and international studies. Thus was presented as a problem which would
be the herbal properties of the honey bee. The objective of this
investigation was to identify the main research theme with the herbal
properties in articles published in the databases, performed by means of a
literature in databases Scielo, Lilacs and Medline for the period 2003 to
2012. In the process of research, were analyzed in a descriptive and
biographical perspective. The theoretical framework focused on the
concepts of the honey bee, as well as their classification and composition.
Presented as a basis for dialogue, authors such as Silva et al. (2006),
Liando and Castro (2008) and Jaganathan and Mandal (2009). The
theoretical study and reflection brought the importance of further studies
to prove the various properties of the herbal honey. The main results
show that honey has as its main property is an herbal anti-inflammatory,
antimicrobial and treatment of cancer. The limits found refer to the fact
that this is a bibliographic depending for results of studies already
published on the subject. The research showed that the honey bee is seen
by consumers as a natural medicine and not as a food, emphasizing the
need for clinical trials to prove the herbal properties so that in future it
may be an alternative to treat cancer.

Key-words: Honey. Properties. Medical.

INTRODUCAO

O mel ¢ um dos produtos fornecidos pelas abelhas mais
conhecidos e disseminados pelo mundo, foi um dos primeiros alimentos
do homem, que os utilizavam também como recurso medicinal (SILVA
et al., 2006). O mel ¢ uma substancia produzida por abelhas meliferas, em
especial as pertencentes ao género Apis, 0 mesmo se produz a partir do
néctar das flores, e possui um alto valor nutricional, Bera e Almeida-
Muradian (2007), Silva et al. (2006) complementaram que o mel ¢
constituido de varios agucares, havendo o predominio de D-frutose e D-
glicose, a cor do mel varia de quase incolor a marrom escuro, pode ser
fluido, viscoso ou até mesmo solido e seu sabor e aroma irdo variar de
acordo com a origem da planta.

O Brasil possui um grande potencial apicola, em virtude de sua
flora ser bastante diversificada, por sua extensdo territorial e pela
variabilidade climatica existente, permitindo a producdo de mel o ano
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todo, o diferenciando dos demais paises que normalmente colhem o mel
uma vez por ano (OLIVEIRA, 2006; ALMEIDA FILHO et al., 2011).

A utilizagdo do mel na cicatrizagdo de feridas ¢ amplamente
referida na literatura médica do Egito, Grécia e nas tradi¢des Ayurvédicas
da India. Deste modo o mel reduz rapidamente as infec¢des das feridas
edemas, dor e odor, ocorrendo o processo de cicatrizagdo. Além das
propriedades medicinais o mel ¢ um 6timo alimento natural para criangas
e pessoas debilitadas, dada a digestibilidade dos seus acucares redutores.

A utilizagdo de mel como um produto fitoterapico, por ser uma
pratica ja tradicional, revelar-se-ia como sendo de grande valia, conforme
Tomazzoni et al. (2006) uma vez uma parcela significativa da populacao
j& o utiliza como fitoterapico, isto ¢é, a fitoterapia poderia atender varias
demandas de satde da populagdo usuaria deste servigo.

O mel de abelhas tem demonstrado através de estudo que possui
atividade antibacteriana e facilita a cicatrizacdo de feridas, queimaduras,
atuando como barreira viscosa, impedindo a entrada de substincias e a
perda de fluido para o meio externo (ALVES et al., 2008).

Os consumidores vém tornando-se cada vez mais conscientes da
importancia da alimentagdo para a saude, buscando alimentos que além
de saudaveis possam prevenir doengas. O mel destaca como um destes
alimentos, por ser natural e possuir propriedades fitoterapicas. As
propriedades medicinais do mel de abelha, assim como outros produtos
da colméia, tém sido mencionadas, por suas variedades no uso medicinal
e nutricional. Cabe ressaltar que o mel ¢ um produto bastante conhecido ¢é
utilizado ja ha muitos anos por diversas civilizagdes (SILVA et al., 2006).
Diante disto, este estudo delimitou-se a demonstrar as propriedades
fitoterapicas do mel de abelha. A apicultura tem se sobressaido devido
apresentar beneficios sociais, econdmicos e ecoldgicos.

No Brasil milhares de emprego sdo gerados nos servigos de
manejo das abelhas, fabricagdo e comércio de equipamentos e
beneficiamento de produtos. Assim sendo, o Brasil destaca-se como
possuidor de caracteristicas especiais de flora e clima que lhes confere
magnifico potencial para a ampliacdo do mercado apicola (RIBEIRO,
2010). Diante disto fez-se o seguinte questionamento: Quais serdo as
propriedades fitoterapicas do mel de abelha?

Portanto, a realizagcdo de um estudo a respeito das propriedades
fitoterapicas do mel ¢é relevante, visto que este produto alimenticio ¢
bastante apreciado pela maioria das pessoas, € muitos ja o utilizam para
tratar diversos tipos de doencas, ¢ importante entdo averiguarmos o que a
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literatura aborda a respeito deste assunto, para assim tragar um panorama
atualizado sobre esta tematica.

O objetivo geral deste estudo foi descrever as propriedades
fitoterapicas do mel de abelhas conforme a literatura e como objetivos
especificos, identificar as principais pesquisas com o tema propriedades
fitoterapicas nos artigos publicados nas bases de dados entre 2001 a 2012,
detectar em qual década ocorreu o maior nimero de publicagdo com o
tema propriedades medicinal, publicados nas bases de dados entre 2001 a
2012 e descrever qual foi a propriedade medicinal predominante nas
pesquisas envolvendo o tema propriedades medicinais do mel de abelha,
publicados nas bases de dados entre 2001 a 2012.

Mel de Abelha: conceito e caracteristicas

O mel de abelhas ¢ um produto alimenticio produzido por abelhas
meliponineas. No Brasil podem ser encontrados as espécies Tetragona
clavicepes (Bord), Tetragonisca angustula (Jatai), Melipona subitida
(Jandaira), Melipona quadrifasciata (mandagaia), Plebéia sp. (Mirins).
Em relagdo as abelhas africanizadas trazidas ao Brasil sdo da espécie
Apis mellifera, sdo classificadas em sete espécies diferentes: Apis florea;
Apis andreniformes; Apis dorsata; Apis cerana; Apis mellifera; Apis
laboriosa e Apis koschevnikov. As abelhas do género Apis foram trazidas
ao Brasil no século XIX e atualmente tem ampla distribuicdo em todo o
pais, segundo Mendes et al. (2009).

Este ¢ bastante apreciado por seu sabor caracteristico e por seu
valor nutricional. A qualidade nutricional do mel como as vitaminas,
minerais, valor energético elevado, suas propriedades medicinais e
propriedades sensoriais atrai cada vez um niimero maior de consumidores
(MACEDO, 2007).

Macedo (2007) prosseguiu relatando que o mel ¢ um alimento
produzido, a partir do néctar das flores ou das secregdes procedentes de
partes vivas das plantas ou de excregdes de insetos sugadores de plantas
que ficam sobre partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem,
transforma e combinam substancias especificas proprias, armazenam e
deixam maturar nos favos da colméia. O néctar ¢ transportado para a
colméia, onde sofre mudangas fisicas e quimicas responsaveis pela sua
maturacdo. O processo quimico sofrido pelo néctar caracteriza-se pela
acdo de enzimas, como invertase, didstase, glicose oxidase, catalase e
fosfatase adicionadas durante o transporte do néctar para a colméia,
através das secrecdes de varias glandulas ligadas ao aparelho digestorio
das abelhas, deixando o produto pronto para ser regurgitado nos alvéolos
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do favo. O processo fisico ocorre pela desidratagdo, isto é, perda de agua,
com concentra¢cdo dos componentes solidos do mel.

Classifica-se 0 mel em duas categorias o mel verde que ¢ o mel
com excesso de dgua, e que ainda ndo recebeu suficiente inversdo de
acucares por agdo das enzimas e mel maduro, o mel pronto, denso,
assimilado, desidratado. A cor do mel ¢ influenciada com sua origem
floral, fator climatico durante fluxo do néctar e temperatura durante o
amadurecimento do mel na colméia. O sabor e aroma do mel estdo
essencialmente ligados a cor, quanto mais escuro mais rico em minerais e
consequentemente terda um sabor e aroma mais forte. O mel claro
comumente apresenta baixa taxa de minerais com sabor e aroma mais
leve (SILVA, 2005).

Pereira (2007) acrescentou que o mel pode ser classificado

também da seguinte forma:
Mel de néctar ou mel de flores: mel obtido do néctar das plantas;
Mel de melada: mel obtido, principalmente, a partir de excre¢des de insetos
sugadores que ficam sobre partes vivas das plantas ou de secregdes provenientes de
partes vivas das plantas.
Mel em favos: mel armazenado pelas abelhas nos alvéolos operculados de favos
construidos recentemente pelas proprias abelhas ou de finas folhas de cera gravada,
realizadas exclusivamente com cera de abelha, e que ndo contenham criagdo,
vendido em favos inteiros ou em sec¢des de favos;
Mel com pedacos de favos: mel que contem um ou varios pedagos de mel em
favos;
Mel escorrido: mel obtido por escorrimento de favos desoperculados que ndo
contenha criagao;
Mel centrifugado: mel obtido por centrifugacdo de favos desoperculados que néo
contenha criagdo;
Mel prensado: mel obtido por compressdo de favos que ndo contenha cria¢do, sem
aquecimento, ou com aquecimento moderado de 45°C, no maximo;
Mel filtrado: mel obtido por um processo de eliminagdo de matérias organicas ou
inorgénicas estranhas a sua composic¢do que retire uma parte importante do pélen.
Mel monofloral: quando o néctar ¢ predominantemente originario de uma unica
fonte floral;
Mel multifloral: quando o néctar recolhido é predominantemente originario de
mais de uma fonte floral.

De acordo com Ribeiro (2010) o mel incolor é oriundo das flores
como o Assa-peixe, ambar de flores de laranjeira, escuro do eucalipto
silvestre e pardo escuro do trigo sarraceno. O sabor do mel pode ir do
doce suave, ao doce forte, podendo apresentar sabor 4acido ou amargo. O
sabor acido do mel ¢ porque o este contém acidos gluconico, citrico,
malico e por¢cdes menores do formico, acético, buritico dentre outros

(SILVA, 2005).
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Quimicamente o mel é composto por agucares (70-80%),
com predomindncia de glicose e frutose, agua (10-20%) e
outros constituintes em propor¢des minimas como sais
minerais, acidos orgénicos, vitaminas, compostos fenolicos,
proteinas e aminoacidos livres (WELKE et al., 2008, p.
1737).

Quanto a composi¢do, o mel possui dois componentes principais,
glucose ¢ frutose, além da agua e outros agucares como a sacarose,
maltose, além de vitaminas, acidos organicos e enzimas. A umidade ¢ o
segundo componente em quantidade achado no mel, geralmente com
variagdo entre 15% a 21% dependendo do clima, origem da planta e
colheita. Ja o Hidroximetilfurfural (HMF) formado devido a reagdo de
certos acucares com acidos, € utilizado como um indicador de qualidade
do mel, ja4 que este em numero elevado representa uma queda de seu
valor nutricional e a proteina estd em pequena quantidade no mel
(ALMEIDA FILHO et al., 2011).

O aroma, composi¢do quimica, coloragdo e propriedades
fitoterapicas do mel, relacionam-se diretamente com a fonte de néctar que
o originou, com a espécie de abelha que o produziu, com as zonas
geograficas e condigdes climaticas (LIANDA; CASTRO, 2008). Os
Brasileiros de um modo geral consideram o mel somente como um
medicamento natural, entretanto ele é um alimento rico em nutrientes,
apresenta uma grande quantidade de acucares e menores quantidades de
minerais, dcidos organicos, proteinas e vitaminas (OLIVEIRA, 2006).

Diante disto o mel de abelha denomina-se como uma suspensao
viscosa muito doce, ¢ como um alimento natural ja utilizado pela
populagdo ha muito tempo, como edulcorante ¢ na prevencdo e
tratamento de diversas patologias. Assim, o mel ¢ utilizado como fonte
energética, apresentando reconhecido efeito laxante. Por ser um alimento
de alto valor nutritivo ¢ indicado para sarar fadigas fisicas e mentais, no
tratamento de tosse e como agente tOpico apresenta atividade
antimicrobiana. O mel também ¢ eficaz contra lesdes géstricas agudas e
cronicas e possui efeito antioxidante (PONTE, 2003).

METODOLOGIA

Realizou-se um estudo bibliografico e descritivo. A pesquisa
descritiva descreve, sistematicamente, fatos e caracteristicas presentes em
uma determinada populacdo. Este tipo de pesquisa ¢ usada para
identificar problemas e justificar condigdes (GRESSLER, 2003).
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De acordo com Vieira et al. (2001) a revisdo de literatura ¢
definida como uma amostra da evolucdo de conhecimentos sobre um
tema especifico, aponta as falhas e os acertos dos diversos trabalhos na
area, resumindo o que ¢ realmente importante sobre o tema.

A pesquisa foi desenvolvida em bancos de dados como: Bireme,
Lilacs, Scielo, Medline e Pubmed. Que puderam contribuir para a
elucidacdo do tema e dos objetivos propostos. Utilizou-se os seguintes
descritores: mel de abelhas, propriedades medicinais, utilizagao.

Considerando que se trata de uma pesquisa bibliografica, os dados
obtidos foram analisados mediante leitura e interpretacdo das
informagdes que fossem relevantes para o estudo. Podendo ocorrer em
exclusdo de artigos cientificos que mesmo estando relacionados ao tema,
mas que nao estejam dentro do periodo delimitado do tempo estabelecido
podera ser excluido.

Portanto, foram consideradas aptas para a inclusdo na pesquisa
artigos, teses coletados em sites, bancos de dados de artigos cientificos
que apresentem publicagdes recentes, publicados entre 2001 a 2012,
preferencialmente os mais recentes, considerando que se trata de tema
atual. A andlise dos dados foi realizada mediante a percepcdo da
relevancia das informacgdes para a verificacdo dos objetivos descritos para
este estudo.

A pesquisa foi dividida em trés momentos ou etapas: No primeiro
momento procedeu-se a busca e sele¢do de artigos nos bancos de dados
mencionados que se enquadravam nos critérios acima citados, através da
leitura exploratdria dos seus resumos. No segundo momento foi realizada
a classificacdo dos artigos. Apds esse momento, a etapa seguinte foi a
analise do contetido dos artigos, para deles extrair as informacdes para se
atingir o objetivo proposto dessa pesquisa. Entdo, os dados foram
analisados de forma descritiva, ou seja, foi realizada a leitura dos artigos
e dispostos as partes relevantes para a pesquisa.

DISCUSSAO

Cabe ressaltar que a utilizagdo do mel na medicina ¢ uma tradi¢ao
bastante antiga, ja que, os assirios, egipcios e chineses utilizam o mel na
cicatrizagdo de ferimentos ¢ na cura de doengas intestinais. O mel ¢
administrado para cura de infecgdes gastrintestinais, como por exemplo,
gastrite, duodenites e ulcera gastrica (MACEDO, 2007). Foram
encontrados 14 artigos que relataram sobre as propriedades fitoterapicas
do mel de abelhas, sendo observado no quadro 1 que a partir de 2008
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comecaram a ser publicados mais artigos sobre o assunto e que a
propriedade antiinflamatéria e antimicrobiana foi o termo mais aplicado
nos artigos pesquisados.

Quadrol- Estudos que relataram sobre as propriedades fitoterapicas do Mel de abelhas

Autor/Ano

Propriedade terapéutica

Gongalves et al. (2005)

Atividade Antimicrobiana

Silva; Silva (2006)

Tratar feridas e queimaduras

Macedo (2007)

Infecgdes gastrintestinais

Aroucha et al. (2008)

Antiinflamatorio, Analgésico, sedativo, expectorante

Lianda; Castro (2008)

Antialérgico, antiinflamatorio

Jaganathan; Mandal (2009)

Antiinflamatdrio, tratar cancer, doengas coronarias

Hegazi; El-Hady (2009)

Antiinflamatorio, tratar cancer, doengas coronarias

Alvarez et al. (2010)

Atividade Antimicrobiana

Ghashmm et al. (2010)

Cancer

Ribeiro (2010)

Antiinflamatorio, expectorante, analgésico e sedativo

Farrokhi et al. (2011)

Antiinflamatdrio

Kwakman et al. (2011)

Atividade Antimicrobiana

Samarghandian et al. (2011),

Cancer da prostata

Rodriguéz et al. (2012)

Atividade Antimicrobiana

Fonte: Elaborada pela autora da pesquisa

O mel ¢ empregado na medicina desde a antiguidade. Para Celsius
um dos grandes mestres da medicina no primeiro século da era crista, ja
afirmava que o mel possuia acdo aglutinante sobre ferimentos. Assim
quando fala-se em mel, tem-se as seguintes idéias: adogante natural, fonte
de energia, alimento saudavel, efeito cicatrizante, bom aroma e atuacao
como antimicrobiano. As aplicagdes tdpicas sdo utilizadas para tratar
feridas, queimaduras e abscessos (SILVA; SILVA, 2006).

Aroucha et al. (2008) complementam que o mel ¢ um alimento
utilizado mundialmente, devido ser um adocante natural, ofertar
resisténcia imunologica, atuar como antiinflamatorio, analgésico,
sedativos e expectorante. A propriedade antimicrobiana do mel pode ser
devida segundo Borsato et al. (2009) a baixa atividade de agua, alta
pressdo osmotica, baixo valor de pH, sistema glucose-oxidase, com a
formagdo de peroxido de hidrogénio, alta taxa de carbono e hidrogénio,
presenga de componentes volateis dentre outros.

No estudo de Cheung e Gerber (2009) realizado com a populagdo
de Santa Catarina sobre o significado da importancia de consumir o mel
foi observado que desde as classes mais baixas até as classes mais
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abastadas, referiram a utilizagdo do mesmo mais como um medicamento
e ndo como um alimento, entretanto a forma como o uso do mesmo
ocorre ¢ diferenciado de uma classe para outra, nas classes mais baixas o
mel de abelhas é visto como um meio de cura de doencas e em entre
pessoas com um poder aquisitivo maior o mel de abelha ¢ visto como
sauddvel, bom para a pele para o funcionamento do organismo e serve
para prevenir doengas, ¢ visto como um energético natural.

Quando o mel ¢ comparado ao agucar comum refinado a cana-de-
acucar, o mel traz algumas vantagens, ja que além de sua rica
composicao, ele transforma os agucares compostos em agucares simples,
possibilitando imediata absorcdo pelo organismo passando seus
componentes diretos para o sangue. Assim a sua utilizacdo nao ser apenas
para nutri¢do humana, mas também por ser um alimento rico em energia,
que apresenta efeito imunologico, possui atividade antimicrobiana,
antiinflamatoria, sedativa, analgésica e expectorante (RIBEIRO, 2010).

Farrokhi et al. (2011) concordam com a idéia de que o mel possui
atividade antimicrobiana, atua como antiinflamatorio, pode ser utilizado
topicamente em feridas e queimaduras, atuando na cicatrizacdo das
mesmas. Desta forma algumas formas farmacéuticas de mel ja sdo
utilizadas como produto médico para o tratamento de feridas na Europa e
Australia.

Como ja foi dito, além das propriedades nutricionais, o mel
apresenta diversas propriedades terapéuticas, dentre estas propriedades, a
atividade antimicrobiana tem despertado interesse nos pesquisadores. Por
isso, Gongalves et al. (2005) testaram a atividade antimicrobiana do mel
de Nannotrigona testaceicornis (abelhas-indigenas-sem-ferrdo) in vitro,
por meio de difusdo de Agar, foi observado que os microrganismos
Escherichia coli, Pseudomonas aeruginosa, Streptococcus pyogenes e
Staphylococcus sp. Foram sensiveis ao mel testado.

Na pesquisa realizada por Kwakman et al. (2011) entre duas
marcas de mel Revamil® e mel Manuka, sobre atividade in vitro
microbiana destes, foi constatado que os dois méis apresentaram
atividade frente a Escherichia coli, Pseudomonas aeruginosa, Bacillus
subtilis ¢ o mel Manuka apds 24 horas de incubagdo também foi eficaz
frente a Staphylococcus aureus-meticilina resistente.

Além da atividade antimicrobiana, o mel também pode ser
utilizado como inibidor da proliferacio de células que causam os
carcinomas epidermoides orais, segundo Ghashmm et al. (2010) em seu
estudo experimental in vitro foi observado que o mel de abelha inibiu a
proliferagdo destas células.
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Na pesquisa in vitro Samarghandian et al. (2011), através do
cultivo de células causadoras do cancer de prostata em meio Dulbecco
modificado Eagel a 10% de soro fetal bovino tratado com diferentes
concentragdes de mel, foi observado que o mel causou morte das células
que causam este tipo de cancer, assim no futuro o mel poderd ser
utilizado para prevenir e tratar o cancer de préstata, j4 que o mesmo
apresentou efeito terapéutico sobre o mesmo em virtude de possuir
crisina um flavondide.

Atualmente Jaganathan ¢ Mandal (2009), Hegazi e¢ El-Hady
(2009) e Samarghandian et al. (2011) destacam que o mel possui
propriedades antioxidantes que possuem efeito contra diversas patologias,
como cancer, doengas coronarias, doencas inflamatorias e como mel
como ¢ um alimento rico em fendlicos e outros antioxidantes como acido
ascorbico, aminoacidos e proteinas e polifenois encontrados no mel, o
acido caféico (CA), ésteres de acido caféico fenil, apigenina etc. se
mostram eficazes contra o cancer.

Rodriguéz et al. (2012) colaboraram com a idéia de que as
propriedades antioxidantes do mel servem para tratar diversos tipos de
patologia e que sua atividade antimicrobiana auxilia na prote¢do de
diversas doencgas. Alvarez et al. (2010) complementaram que quanto mais
teor fenolico e quantidade de flavonodides o mel possuir maior sera a
atividade antimicrobiana do mel. Conforme Lianda; Castro (2008) as
substancias fenodlicas e flavondides presentes no mel, sdo conhecidas por
apresentar propriedades farmacoldgicas, em virtude de sua agdo sobre
numerosos processos fisiologicos no corpo, podendo beneficiar o
coracgdo, veias, figado, sistema imunoldgico, rins, musculatura e sistema
nervoso, assim das varias propriedades terapéuticas destas substancias
podem ser citadas os efeitos antioxidantes, antimicrobianas, antialérgicos,
antiinflamatodrios dentre outros.

CONCLUSAO

O mel ¢ visto pela maioria da populagdo ndo como um alimento,
mais sim como uma substancia que pode curar diversos tipos de doengas,
¢ visto como um medicamento natural. Observou-se nos artigos
pesquisados que o mel possui diversas propriedades fitoterapicas, tendo
como destaque a acdo antiinflamatéria a antimicrobiana.

Diante deste contexto ¢ necessaria a realizacdo de mais ensaios
clinicos com o mel de abelhas para que se tenha a comprovagdo de suas
propriedades terapéuticas, em especial a de sua acdo frente a diminuigcdo
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das células cancerigenas, podendo futuramente servir como um auxilio no
tratamento destas patologias.
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